Fi gibt niemanden, der nicht isst und trinkt, aber nur

wenige, die den (Geschmack zu schatzen wissen.
(Komcuzius)

| assen Sie sich von uns verwshnen und vcrbringcn

Sie ein paar schéne Stunden in unserem [Hause!

“«(yuten APPctit“ wiinscht
[hnen Familie Dresler und T eam Oder-Hotel

Qﬁ:n ungszeiten

Montag~53mstag
Restaurant 17.00(_Jhr-22.00( Jhr
Kiiche 17.30(Jhr-21.00( Jhr
Sonntag Kuhctag

(nsere Servicekrifte werden ab 21.30 (Uhr keine weiteren Bcstc"ungcn

aufnchmcn, bzw. die chl‘mungcn ausstellen.

Mit unseren Restaurant (Gutschein verschenken Sie eine

unvcrgcsslichc /eit, ein ausgczcichnctcs [T ssenin unserem

« / Rcstaurant.
. TN E 1
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| urdenklemen/! jung

Und weil der Mensch ein Mcnscl'l ist, drum braucht er was
zu essen, bitte sehr! [ s macht ihn ein (Geschwitz nicht satt,
dass schafft kein [ ssen her.

vicrlh atdka
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Bfuskhctta 9.50€..Cia batta-Stra uchtomaten-K noblauch-Farmesan

Rucola-Linscn—chgcnkﬁsc-Krcation 15.50€
| auwarmer Z_icgcnkésc—Strauchtomatcn—-Gurl(cmFaPrika—Honig-Fruchtkaviar
"Balsamico E_ssig"-Scrrano Schinkcn-Linscn-Walniissc-\/inaigrcttc

Brasilianisches Angus CarPaccio 15.50€

[Hauchdiinn gcschnittcncs, rohes Rind~Kucola-Farmcsan-Olivcnél-Finicnkcrnc
Wcinbcrgscl’mcckcn i 5.§O€...Gorgonzo|a K ase-Puttertoast

Hahnchen Salat leicht & lecker im WraP Nest15.50€
Hzhnchen in Soja gcbratcn,5a|atc-Fcta~Olivcn-Strauchtomatcn—Gurkcn~ \/inaigrcttc

Wijl‘ZﬁciSCh ()50€ (Ragout vom Schwein mit Sauce) T~oast & Worccstcrsaucc

1 ala -~
ICLUKC

| Ip ‘TOPinambur-SﬁPPchcn 7.50€...Croutons—ChiPs-Kr'éutcr&il k W’

(Topinambur ist ein un‘(omP[izicrtcs Wurzclgcmijsc)
)SE 1"/5\9,"- 1N ‘.;. ‘l\ ing i hx ﬁ'
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2023er (Cotes de Frovcncc ws
Glas 0.2]-8.50€ K araffe 0.5-21.00€ Flasche 0.751-3 1 .00€
Cotcs de Frovcncc AC, chion Sijcl]cranl(rcich, T:rankrcich:rrockcn
Wcingut: Jcromc Qpiot, Rebsorte(n): 48% (irenache, 15% Cinsault, 15% Syrah, 15% Cabcrnct

Sauvignon, 7% Mouwcdrc, A”(oho]: 13% vol., Restzucker: 3.8 g/I . Saure: 3.2 g/l., Ausbau auf
der [Feinhefe- dadurch wird mehr Struktur & [iille erreicht, enthalt Sumtc

¥ A I e Ve 1Y) i ~— ] s
.. | einste Aromen von Eﬁmtcn & }\r.mtm‘:x der rl'O\ ence, am (aumen Frisch-fruchtig mit

-
C -~

\SC!'I\\’JI'A(“F‘. ) Jo‘n;mr:z«?:Cm‘(‘n & ,} 'i:n‘.ivccr'mm voller, wiir ziger & 5.1“’:5:;‘1' r\', lihall
"Diese klassische Cuvee ist vo"mundig mit einem [auch von feinen K aramelnoten.

| eicht strukturiert und voller Friichte im Abga ng." \ N
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chcr ist ein (Genie! Aber wenn Du einen [Fisch danach
beurteilst, ob er auf einen Baum klettern kann, wird

er sein ganzes chcn glaubcn, dass er dumm ist.”

N
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(Gebratenes Filet vom Zanderim / ucchinimantel 26.50€
C-;cmiiscbctt—Finicnkcmc-Fastinakcn-Kar‘togclstamPF-f)cnfsaucc

Seezunge ,nach Miillerin Art« 31.50€
(Als Miillers Frau hat man natiirlich immer Mehl zur FHand & so heiBt es schnell ,nach Miillerin Art?)
Kré' utcr—Gcmijsc—Qpinoa-Tomatcn—KartoFFcl— Gcrb’stcl

Sesam-|_achs-K reation ,Art des [Hauses* 24.50€

chto-N udc|n~6cmijscbctt—Rucola—Finicnkc rnc—Fa rmesan

Filct vom Zandcr'gratinicrt mit [Teta~-/wiebeln 26.50€
K noblauch-QOlivenslsud-Wildbrokkoli-Mandel- Ofenkartoffel Sour Creme

KnusPrigcr Kréutcr—SaiHing nach ,,5altimbocca Art“ 31.50€
(Sauaai & Schinkcn) - (Sccnfischcrci Angcrmijnclc Thomas | swe)
Bunter Rucola-| insen-Salat & & K artoffel Spiralen mit Di
P p

202 1er Pinot Garis
Glas 0.21-9.00€ K araffe 0.51-22.50€ Flasche 0.751-33.50€
Alsace-Midelberg, Frankreich-T rocken, Weingut: Boeckel, Qualitst: Alsace AOC,
Rebsorte(n):100% Finot (ris, Alkohol:13.0 %vol., Restzucker: 7.1g/1,, Saure: 5.9 g,
enthalt Sulfite ... [n der Nase offenbart dieser Wein verdockende Aromen, die die Vielfalt
des Finot Gris widerspiegeln. Seine fruchtige [iille und der weiche Charakter machen

ihn zu einem wahren (Genuss fiir Licbhabcr ansPruchsvo”cr Weine. «



tL s gibt niemanden, der nicht isst und trinkt, aber nur wenige,

die den Gcschmack zu schitzen wissen.® (K onfuzius)

»Surf & T urf“ Ru mpstcak - Black Tigcr (Garnele 35.50€
Black-Tigcr Gamclc-Wﬂdbrol&oli-ChamPignomFritticrtc Bier Zwiebeln-
Kr"a'*utcr~Kartof:Fcln-DiP—Kréutcrbuttcr

GC]CU [lte Héhnchcnbrust (T omaten-feta-Schinken)25.50€

Gcmiisc bctt~Fasta-Ruco]a~Finicnkcrnc—Farmcsan

Za rtes 5chwcincmct (gratiniert-Pirmen-Gorgonzolakase)24-. 5 o€

Bol‘mcn-ChamPignons (Spcck~Zwicbcl) -Birnen,
Wi”iams-Birncn-KartoFFdn (Krokcttcn)~Fortwcinsaucc

(Geschmorte K albsbackchen 27 SO
Scl—uwarzwurzc'n Brésc!-SPcckbohncn—WildPrcisclbccrcn-KartoﬁcLTrUH:cl-StamPF

K albsschnitzel 28.50€
5Picgclcicr~B|umcnkthWildbrokkoli~Romancsco-5ratkartoqcln (Opeck-Zwiebel)

Rustikale Tiroler-Flatte 18.50€
Bcrgkésc, Hirsch,-Reh,-& T risffelsalami, Tiroler Spcck (Schinken), f:cigcnscnf,
Schiittbrot, K rautertoast

2018er | amino
Glas 0.21-8.50€ Karaffe 0.5l-21.00€ [lasche 0.751-31.00€
KauscrstuH badcn-Dcutschland Trocl«:n~Blo Wcmgut Schcnk Qua]xtat dt. Qualltatswcm,
Rebsorte(n): ( net (arbon, Cal t Cortis, Cuvée (Rot), Spatburgunder,
Al hclfis s R e g/l saurcgchalt 65/1 S
K ontrollstelle: DE~OKO—059

.. Dunkle PHeeren-Aromen & intensive Wiirze beeindrucken die Nase. Kréf;tigc T annine, reife

Frucht & wiirzige Aromen schmeicheln am (Gaumen. Kraft und Struktur zu einem cinmah’gcn Preis!
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ymer das gieiche (¢

Léqkeres XxLHéhnchcn-WraP 21.00€
Sijﬁicartogcl Fommcs~53|atc—5trauchtomatcn-Gurkcn—FaPrilca—Linscw-Honig

Mediterrane Gcmﬁsc-Quinoa-Ha“oumi K reation 23.50€
Rucéla, Finicnkcrnc, Farmcsan & (Gemiise Pommes (K arotte, Pastinake & Rote Bete)

Xxl ~TUI’TI’I5C"'InitZCI 2750€ ﬂ_omatcn, Scrrano Schinl«:n, Salami, Spicgc:'ci & Késc)
Bohncn—ChamPignons (Speck-Zwicbeln) -KartoFFcl—DiPPcrs~DiP

Schweineschnitzel ,Bella Jtalia“ 27.50€
(iiberbacken mit T omaten, Knobiauch, Zwicbcln, Olivcn, i, Serrano Schinkcn, K ase)
Bunter Kuco|a-Linscn—5aIat—OFcnkartoFFcl-DiP

,,Hotcl B(é)rgcr Xxl“ nach Art des [ Hauses 22.50€
(5005 Rinderhackfleisch), Wcizcnbrétchcn—Salat-f)acon-Schmclzkésc—Fn’tticrtc / wicbeln-
Tomatcn~6url<cn-5picgclci~5urgcr Sauccn & K artoffel Spira|cn~DiP

| ip ,Knusprigcs Rinderhacksteak (Kapcrn & Kase gefiillt) 26.50€
In Portwein gcschwcnktes Filz-T rio (Champignons~5hii-Takc und Austern),
5PiCSCICi~FrittiCr‘tC /wicbeln & Fastinakcn—StamPF

Dic siiBe \/crsuchung... Das Bcstc zum 5c|'yluss?
Ductt vom SChOkO-TartCl"lcn & Cl‘xccsccakc 8.50€..Sahne-[ is-Vanillesauce
o] latsch® Schokoladen Soufflé kiisst Kirsche 8.50€.. Raiser-Vanillesauce

B ok oo B cnhane o s 8 ALY SRy 1Y PR
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SO2.2er Malbcc
Glaso.2lk9.50€  Karaffe 0.51-23.50€  Flasche 0.75l-33.00€
Mendoza-Argentinien~Trocl<cn, Weingut: K aiken, Rebsorte(n): 100%Malbec
Ausbau: Holzfass, Alkohol: 14%, Zucker: 2, g/l, Saure: 3.8 g/l, enthslt Sulfite
. Sein DuFt entfaltet ein opu|entcs Bouquct, das an Blaubccrcn &Johannisbccrcn
erinnert. Jm CGieschmack ist er saFtig,, ‘complcx & hcrvo_rragcnd strukturiert. Am (Gaumen

dominiert die [Frucht, unterstiitzt von reifem T annin, das ein traumhaftcs, endlos langcs

Finale bcg]citct. Die Saure: Milde bzw. wenig Saure bis hin zu rassig Frischer Siure.



Wild aus heimischen Waildern...
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(nser Wild beziehen wir vom J'égcr (Miiller, Lothar\ aus der chion...
(Ll'\* er \/\’ ln{ D S \‘\\,"tt' INg '(‘iu)l ! CI UNS WE &"‘l |( nac ¥ ‘ h'f‘f«_?!\ﬂ
(F1p) 1 lahre: V\ ir kennen den : !(;‘tgcr und das }\C\la r, aus dem das \Nllrz 5{';mxmt";/\

chionalc Wildsuppc 6.50€...Creme fraiche - WiIdPrcisc]bccrcn

Rosa gcbratcnes Hirschriickensteak 35.50€

Schinken gcwickc|tc griine Bohnen- Rosmarinkartoffeln-
WildPrciscIbccrcn—Filzrotwcinsaucc

Hirschgulasch 22.50€
APFCIrotkoh|-Wi|dprcisclbccrcn & KartoFFclHéBc

Kosa gcbratcnc Rehriicken Medaillons 30.50€
Rosenkohl Brosel-Romanesco-Fortwein gcschwcnktcs Filz -Tro (Champignons-Shii-
Takc & Austcm) -bshmische Knijdcl—WildPrcisclbccrcn-Filzrotwcinsaucc

Hirsch-Burgcr 28.00€..[" in (Genuss fiir | iebhaber!

Bimen, Bacon, Preiselbecren, rote Zwiebeln, CamCmbcrt-Kartogcl-SPaItcmDi l\
Kotwcln-f_mpfchlung fur 5|¢ T i e d\
2020er 5Patburgunc|cr

Glas 0.2l-7.50€ K araffe 0.5l-18.50€ Flasche 0.75l-27.00€
Griinstadt-Ffalz-Deutschland - Trocken, Weingut: Schenk-Siebert, Qualitat:
dt. Qualitatswein, Rebsorte(n): 100% Spatburgunder, Alkohol:13.5 % vol., Garung;
Maischegarung, Restzucker: 0.9 g/1, Sauregehalt: 6.0 g/1, enthalt Sulfite,

... GGeschmack nach Brombeere, Pflaumen & einem Hauch von F rdbeere, zeigen sich erganzend
leicht Pfcgn'gc Noten, als auch ein Schmelz von dunkler Schokolade.

[ ine leichte T annin Struktur.



